
ELICE
Rosato Veneto

Note Organolettiche

Abbinamenti

Aspetto: vino di colore rosa con sfumature buccia di cipolla.
Olfatto: al naso offre splendide sensazioni di piccoli frutti rossi.
Palato: al palato colpisce il suo giusto equilibri tra morbidezza 
e freschezza.
Al palato si presenta con una acidità fine e una buona traccia 
minerale.

Ideale per quasi tutte le grigliate estive: pollo, pesce, verdure. 
Si abbina bene anche con formaggi freschi e pasta.. per questo 
è considerato il re delle tavole estive.

Temperatura di servizio: 10° / 12°
Gradazione alcolica: 12,5% VOL
Formato: 750ml
Vinificazione: lieviti indigeni, non filtrato, 
non chiarificato So2 Totale: 32mg/L

Località Nobiltron, 9F Tel. 340 663 940437012, Bussolengo (VR)

Dati Tecnici

12


