
EIRENE
Bianco Veneto

Note Organolettiche
Vitigno: Souvignier gris, Muscaris.
Aspetto: è un vino bianco, giallo dorato, con una leggera sfu
matura ramata.
Olfatto: avvolgente, note dolci di vaniglia e speziate si fondono con
freschi descrittori agrumati.
Palato: la fragranza mostra delicati aromi di ananas, albicocca e
succo di mela cotogna. Al palato si presenta con una acidità fine e
una buona traccia minerale.

Abbinamenti
Buona versatilità: dall’aperitivo alle carni bianche, ai pesci o ai
crostacei. Le sue caratteristiche lo rendono adatto anche alla
cucina asiatica.

Dati Tecnici
Temperatura di servizio: 10° / 12°
Gradazione alcolica: 12,5% VOL
Formato: 750ml
Vinificazione: lieviti indigeni, non filtrato, non chiarificato So2
Solfiti Totali: 22mg/lt
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